
Bwydlen 
Sul y Mamau

Cwrs cyntaf 
Cawl artisiog Jerwsalem rhost a ffacbys coch 

gyda bara crystiog cynnes (Fegan) 
Cebab corgimychiaid mawr sbeislyd a phupur 
coch gyda salad roced a nwdls wedi’i sgeintio 

â tsili melys (DG) 
Tortellini sbigoglys a ricotta gyda sglodion grana 

Padano ac olew basil (Ll) 

Prif gwrs
Cig eidion wedi ei rostio gyda phwdin Swydd Efrog, 

tatws rhost, llysiau sauté a grefi cig eidion cyfoethog  
Brest cyw iâr wedi’i choginio’n araf gyda 

chorizo a pherlysiau Eidalaidd ac a weinir â 
llysiau sauté a thatws newydd 

Ffiled eog gyda saws hollandaise lemwn a syfi 
ac asbaragws ffres ac a weinir â thatws 

newydd a llysiau sauté (DG) 
Tagine pwmpen cnau menyn, sbigoglys a ffacbys gyda 

couscous lemon a bara pitta  (Fegan) 

Pwdinau
Cacen gaws siocled gwyn a mafon gyda 

mwtrin a coulis mafon 
Pwdin taffi cartref cynnes, saws taffi a hufen

 iâ Môn ar Lwy  
Hufen coconyt Chai a mango, gyda coulis 

granadila (Fegan) 
Paflofa riwbob resog gyda riwbob wedi’i botsio, wedi’i 

sgeintio â Cointreau a coulis mefus  

2 gwrs - £13.95
3 chwrs - £16.95

Anrheg siocled am ddim i’r holl famau! 

11eg o Fawrth


